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Una Jornada Técnica donde se pasara
revista a diversas problematicas
emergentes en relacion con la

seguridad e higiene en los alimentos:

patogenos emergentes, enfermedades
alimentarias, legislacion y normativa
europea, biofilms, innovaciones en
lgiene, limpieza y desinfeccion.

FECHA DE REALIZACION:
Jueves 2 de febrero de 2012

LUGAR DE REALIZACION:
Complejo Cientifico Tecnolégico -
Aula Magna-Universidad de La Rioja
C/ Madre de Dios, 51
26006 Logrono

INSCRIPCIONES:
Tf. 962871345 - Fax 962875867 -
betelgeux@hbetelgeux.es
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PROGRAMA

Betelgeux es una empresa especializada en
higiene, que aporta soluciones innovadoras y
eficaces en los siguientes campos de activi-

Recepcion y entrega de documentacion. S
ad:

Presentacion.

* | impieza y desinfeccion en las indus-

Retos actuales en seguridad h - 4 B
trias alimentarias, cosmeéticas y farma-

alimentaria.

—r suticas.
Dna. M*® Elena Gonzalez, Catedratica ;\eu'tl_c_as icrobioloaice S
de Tecnologia de los Alimentos. - S .e,a TISLECR
aguas. -

Universidad de La Rioja. - !
» Formacion del personal del sector ali-

Deteccion y Eliminacion de biofilms en mentario.
industrias alimentarias. .
D. Pedro Pozuelo, DSC de Betelgeusx. Aportamos soluciones innovadoras a los pro-
. . : blemas especificos de cada industria, colabo-

Adaptacion de las industrias -

i ; | rando con nuestros clientes para alcanzar ele-
- @entfa’rlas.a - nugva estrUCEE vados niveles de higiene y garantizar la segu-
legislacion alimentaria.

- ridad de los alimentos, cosméticos y produc-
Dna. Laura Navarro, Directora Técnica -

tos farmaceéuticos.
de CTIC (Centro Tecnologico de la
Industria Carnica de La Rioja).

Coffe-break.

Control de Listeria monocytogenes en
industrias alimentarias.
D. Antonio Benlloch, [Benlloch ;
Consulting), autor de la Guia para la
elaboracion de pmgr‘amas/de control
de Listeria monocytoger}e's.
Innovaciones en higienef limpie
desinfeccian. /o
D. Enrique Orihuel, Consejerd
de Betelgeux.

. .

Mesa redonda.

Clausura,
Vino de Honor.



